Vielen Dank fur lhr Interesse
an unserem Hotel !

In dieser Mappe finden Sie die gewiinschten
Informationen sowie Anregungen und Vorschlage fur
lhre Veranstaltung.

Bei der Planung und Organisation
sind wir Thnen gern behilflich.
Rufen Sie uns direkt an unter:

+49.(0)30.88437 711

oder schreiben Sie ein Mail an
iInfo@hotelzoo.de



136 Standard & Executive
Zimmer, Junior Suiten,
Nichtraucher-Zimmer,

Blick zum Ku'damm

Fenster zum Offnen,
Deckenhohe bis 3,80 m

- TV, Radio, Safe, Minibar, Fon G

Zentraler als bei uns kdnnen Sie nicht wohnen, Sie befinden
sich im lebhaftesten Teil Berlins, am weltberiihmten
Kurfirstendamm.

In mittelbarer und unmittelbarer Umgebung befinden sich
neben den Flagship-Stores aller internationalen Labels, die
Schauspieltheater, Kabaretts, Musicalbihnen und die Oper,
aber auch lhre Health & Fitnesserwartungen werden bei
unseren Kooperationspartnern dem SKY GYM (14. Stock im
Nachbargebaude) bzw. dem Spa-Club Aveda Institute Berlin
erfullt.

In einem typischen Berliner Prachtbau der zwanziger Jahre
mit lichten Deckenhdhen bis zu 3,80 m kénnen Sie sich in die
Zeit zurlUckversetzen, zu der die grol3en nationalen und
internationalen Film- und Buhnenstars hier ein- und
ausgingen. In unserer Galerie-Lounge stimmen wir Sie gerne
bei warmer Atmosphare mit Snacks, Drinks und Cocktails auf
Ihre Theater- oder Restaurantbesuche in unmittelbarer
Umgebung ein.

Tagungen, Besprechungen, Kon-
ferenzen, Empfange oder private
Feiern - bis zu einer Teilnehmer-
zahl von 250 Personen, alle
Raume mit Tageslicht.

GG

Hotel Zoo Berlin
Kurfirstendamm 25

10719 Berlin / Germany
Telefon: +49 (0)30/884 37 -0
Fax: +49 (0)30/884 37 — 714
e-mail: info@hotelzoo.de
www.hotelzoo.de
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Tagungspauschale 1

5 Stunden

BegruflRungskaffee

Tagungsraum entsprechend der Personenzahl

Raum mit Tageslicht und Blick zum Kurflrstendamm

Standard Tagungstechnik (1 Flipchart, 1 Beamer, 1 Leinwand)
2 Tagungsgetranke (Mineralwasser, Softgetréanke, Fruchtsafte)
Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Obst, Kleingeback

Ab 29,- € pro Person/Tag

Tagungspauschale 2

5 St

unden

Begrufungskaffee

Tagungsraum entsprechend der Personenzahl

Raum mit Tageslicht und Blick zum Kurflrstendamm

Standard Tagungstechnik (1 Flipchart, 1 Beamer, 1 Leinwand)
2 Tagungsgetréanke (Mineralwasser, Softgetrdnke, Fruchtséafte)
Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Obst, Kleingeback

2 Gang Menu

Ab 34,- € pro Person/Tag



Tagungspauschale 3

8 Stunden

BegrufRungskaffee

Tagungsraum entsprechend der Personenzahl

Raum mit Tageslicht und Blick zum Kurflirstendamm

Standard Tagungstechnik (1 Flipchart, 1 Beamer, 1 Leinwand)
2 Tagungsgetranke (Mineralwasser, Softgetranke, Fruchtséfte)
Kaffeepause am Vormittag mit Kaffee/Tee, Obst

2-Gang Menii

1 Softgetrank nach Wahl zum Essen

Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee/Tee und Kuchen

Veranstaltungsraume

Veranstaltungsraume
KFzI | kFzu Salon ||
50 15 43 34

210,00€ | 110,00€ | 200,00 € | 190,00 € |

350,00 € | 240,00€ | 350,00€ | 330,00 €
300m | 300m | 300m | 3,00m
795m | 390m | 740m | 7,00m
630m | 3,80m | 58m | 48m |

35 35 30

20 20 15
20 | | 20 | 15

20 8 20 15

Taqungstechnik

Gern organisieren wir fur Sie Tagungstechnik. Bitte informieren Sie uns rechtzeitig,
welche Technik Sie bendtigen, um diese fur Sie an zumieten.




ltalienisches Buffet

Paprika — Chili - Suppe

Schafskasesalat
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Nudelsalat

*

Peperoni gefllt mit Frischkase
Eingelegte Oliven
Gegrillte Champignons

*

Erlesene Kasevariation
Honigmelone mit Schinken
Geraucherter Lachs mit frischem Dill

*

Gefllltes Poulardenbristchen,
grine Bandnudeln oder Petersilienkartoffeln,
buntes Gemuse

Gediinstetes Rotbarschfilet
auf Spinat, Reis und einer
Safran-Tomaten-Sauce

*

Mascarpone-Amaretto-Creme
Tiramisu-Toértchen

*

Brotauswahl mit Ciabatta

zum Preis von EUR 31,00 pro Person (ab 20 Personen mdglich)

Alle Preisangaben pro Person, inklusive gestzl. MwSt. und Service.



Pan / Euro Asiatisches Buffet

Pikante Tom Kha Gay Suppe
*

Auswahl von Sushi und Sashimi mit Wasabi und Ingwer
Papaja —Rindfleisch Salat
Wan Tan Baskets
Lotosblitensalat im Reisblatt mit frischem Koriander
Glasnudelsalat mit Gemuse und marinierten Shrimps

*

Gedinstetes Rotbarschfilet , Petersilienkartoffeln
Frisches Gemuse aus dem Wok
Rotes Thaicurry vom Schweinefilet und Reis

*

Litschi — Sorbet
Gebackene Friichte
Kokoscreme mit Plum Sauce

zum Preis von EUR 36,00 pro Person (ab 20 Personen mdglich)

Alle Preisangaben pro Person, inklusive gesetzl. MwSt. und Service.



Imbiss Angebot

Gurken — Krauterstppchen
Mohren — Ingwer Suppe mit frischen Krautern
Peruanische Maissuppe
Berliner Kartoffelsuppe
Paprika — Chili - Suppe
*

Bunte Blattsalate mit Tomate , Gurke , Paprika und Dressing zur Wahl
Wurst — Kése — Salat mit frischer Blattpetersilie
Gemusesticks mit Krauter - Sauerrahm
Kleine FrikadellenspiefRe mit Chilisauce
Honigmelone mit Schinken
Tomate — Mozzarella mit frischem Basilikum
Fingersandwiches wahlweise mit gerduchertem Lachs , K&se , Salami, Schinken ,
Tomate — Mozzarella und gebratenem Gemiuse
4 Canapees wahlweise mit Krauterfrischkése , Schinken , gerauchertem Lachs
3 Halbe belegte Brétchen
wahlweise mit gerauchertem Lachs , Kase , Salami, Schinken

*

Orangen — Limetten — Quark
Melonensalat mit frischer Minze
Frischer Blechkuchen
Mousse au Chocolate
Frische Frichte

Zur Auswahl
Je Suppe zum Preis von EUR 5,00 pro Person
Je Hauptgang zum Preis von EUR 7,50 pro Person
Je Dessert zum Preis von EUR 5,50 pro Person

Oder
ab 10 Personen zu einem Preis von EUR 16,00 EUR pro Person
1 Suppe, 2 Hauptgange, 1 Dessert

Alle Preisangaben pro Person, inklusive gesetzl. MwSt. und Service.



Menuauswahl

Suppen

Mohren - Ingwer - Suppe mit frischen Krautern
*
Amerikanische Kartoffelsuppe mit frischem Lauch
*
Peruanische Maissuppe
*
Fruchtige Tomatensuppe
*
Gurken - Krautersuppchen
*
Paprika — Chili - Suppe
Salate
Tomate — Mozzarella mit frischem Basilikum
*
Honigmelone mit Schinken
*
Orangen — Fenchelsalat

*

Penne — Ruccolasalat

*

Hirtensalat

Hauptgange

Gedinstetes Rotbarschfilet auf Zitronen - Butter — Sauce, kl. Salat der Saison und Reis

*

Lachsfilet in Ruccola - Sauce mit Kartoffeln, Gemuse

*

Geschnetzelte Truthahnkeule in Chili - Honig — Sauce, Asia - Gemuse und Reis
*

Gefllltes Poulardenbristchen in Rieslingsauce mit Gemusestreifen und
Petersilien - Kartoffeln
*
Putenmedaillons in fruchtiger Aprikosen - Chili - Sauce mit Bandnudeln und
Kaisergemise
*

Medaillons vom Schweinefilet Broccoli und Kroketten
*
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignon in Rahmsauce , Penne und einer
bunten Gemiisemischung
*
Geschmorter Kalbstafelspitz in Madeira - Salbeijus , Glasierte M6hren und
Petersilien - Kartoffeln

*

Geschmorte Rinderroulade mit Kartoffeln und Apfelrotkohl



Dessert

Mousse au Chocolat mit Vanille — Sauce

*

WeilRes Mousse au Chocolate mit Mangopuree

*

Leicht gesuf3ter Joghurt mit Waldbeerpiree
*

Frischer Obstsalat mit Vanille — Eis

*

Orangen — Limetten — Quark

Alle Suppen, Hauptgange und Dessert auf Anfrage und nach
Verflgbarkeit.

3 Gang Meni zum Preis von EUR 19,00 pro Person
(ab 10 Personen maglich)

Alle Preisangaben pro Person, inklusive gesetzl. MwSt. und Service.



Getrankeangebot

Biere
Beck’s Regular/Gold Flasche
Beck’s Flavoured Flasche
Beck’s Alkoholfrei Flasche
Hefeweizen Flasche

alkoholfreie Getranke

Gerolsteiner Gourmet Sprudel/Naturel Flasche
Gerolsteiner Gourmet Sprudel/Naturel Flasche
Gerolsteiner Gourmet Sprudel/Naturel Flasche
Schweppes Tonic Water?, Bitter Lemon? Flasche
Gerolsteiner fit Flasche
Coca Cola/light/zero *3# Flasche
Granini-Apfelsaft, klar Flasche
Granini-Orangensaft Flasche
Apfelsaftschorle Glas

HeilRe Getrénke

Tasse Kaffee Tasse
Kaffee Liter
Cafe au lait Tasse
Kanchen Tee Tasse
Tee Liter
Espresso Tasse
Espresso Macchiato Tasse
Latte Macchiato Glas
Cappucchino Tasse
Heisse Schokolade Glas
Aperitifs

Prosecco Glas
Prosecco Flasche

Campari *-Variationen (Soda/ Orange)
Martini rosso®, bianco, dry
Sandeman Sherry (trocken ,medium)

1 2

coffeeinhaltig; ? chininhaltig; * mit Farbstoffen, “mit Konservierungsstoffen

0,331
0,331
0,331
0,501

0,251
0,501
0,751
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,301

0,11
0,751
0,21
5c¢l
5cl

EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR
EUR

3,30
3,10
3,10
3,70

2,70
4,90
6,70
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
3,30

2,60
11,50
3,40
4,00
11,50
2,10
2,30
3,60
2,90
3,50

4,10
27,00
6,20
3,90
3,90
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